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Arbucala Toro DO
2005

Typ: Rot gehaltvoll
Auszeichnung(en): 91 Parker
Herkunft: Spanien, Toro
Traubensorte(n): Tinta de Toro
Produzent: Valduero
Ausbau: 14 Mt. Barrique 
Alkoholgehalt: 14% Vol.
Genussphase: 2 - 5 Jahre nach Ernte
Ausschanktemp.: 16 - 18 °C
Artikelnummer: 07737705
Grösse; Gebinde: 75 cl; 6er Karton
Preis: CHF 47.60

http://www.bodegasvalduero.com

Degustationsnotizen
Dunkles Granat. Rosenduft, Rosenpfeffer, rote Beeren, Marzipan und intensive,
aber passende Toastnoten von den Barriques. Im Gaumen cremig, samtig, rotes
Johannisbeergelee im Extrakt, helles Karamell im gebündelten, recht süssen
Finale 

Kulinarische Empfehlung
Idealer Begleiter zu Fleisch, Wild und Käse. Dank seiner Holzaromen eignet sich
der Wein auch gut als Begleiter von würzigen Speisen. 

Bemerkungen/Informationen
Die D.O. Toro liegt im Nordosten von Kastilien und Leon und verläuft an den
Ufern des Duero (Zamaro). Die Reben liegen in einem kleinen Tal, das ca. 5 km
von der Villa Toro im Dorf Valdefinjas liegt. Die Tinta de Toro Traube ist eine
Tempranillo-Varietät. Toro gehört zu den aufstrebensten Weinregionen Spaniens. 

Preisänderungen vorbehalten, Aktionspreise befristet gültig. (09.02.2012)
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