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Veuve Clicquot Brut
Carte Jaune

Typ: Champagner
Herkunft: Frankreich, Champagne
Traubensorte(n): Chardonnay 

Pinot Meunier 
Pinot noir

Produzent: Veuve Cliquot
Ausbau: Flaschengärung 
Alkoholgehalt: 12% Vol.
Genussphase: 1 - 3 Jahre nach Ernte
Ausschanktemp.: 6 - 10 °C
Artikelnummer: 08321003
Grösse; Gebinde: 37.5 cl; 12er Karton
Preis: CHF 36.50

http://www.veuve-clicquot.com

Degustationsnotizen
Hellgoldene Farbe. Sehr feine, lang anhaltende Perlage. Frische Aromatik nach
Zitrus- und exotischen Früchten. Am Gaumen ausgewogen, erfrischend mit stolzem
Gehalt.                   

Kulinarische Empfehlung
Apéritif, Essensbegleiter, Desserts.                     

Bemerkungen/Informationen
Die Geschichte dieses herausragenden Hauses, das so sehr mit seinem
mandarinfarbenen Etikett in Verbindung gebracht wird, begann im Jahre 1772. Aber
erst zu Beginn des 19. Jahrhunderts baute Nicole-Barbe Ponsardin die Geschäfte
ihres Mannes nach dessen Tod mit Geschick aus.                

Preisänderungen vorbehalten, Aktionspreise befristet gültig. (09.02.2012)
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